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「伝統ある浜松の銘菓 ‘うなぎパイ′ の誕生から学ぶ」企画

「うなぎパイ」から「春華堂」ブランドの認知へ
業界での成功の秘訣を探る！イノベーションツアー

新しい文化とスタイルを日本中に発信中！

ヒット商品「うなぎパイ」 だけに頼らない、成功秘話を学ぶ

10年の鍛錬が必要とされ、職人による手作りを継承しているお菓子「うなぎパイ」。

長年培ってきた職人の手わざや手づくりの伝統を生かしながら、

新しい文化とスタイルを日本中に発信しようという、お菓子業界でのイノベーション

を展開中。

多岐にわたる挑戦を、様々な観点から「JTBオリジナル講演」としてお話頂きます。

▶ならではポイント

視察プラン（食事付）
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昼食内容 イメージ

講演 イメージ 春華堂 イメージ
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・JTBだけのオリジナル講演を聞くことが出来ます。内容
は団体によってアレンジ可能なので同業界の研修プラ
ンにも最適です。

・また講演の後は浜松ならではの素材を使った星付き
シェフ監修のイタリアンランチをお召し上がりいただけます。

© Shunkado

JTBならでは
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▶プログラムの流れ・タイムスケジュール・メニュー等

＜モデルプログラムイメージ＞

・講演／要望に応じて内容アレンジ可能【約60分〜90分】

・商業施設「nicoeニコエ」の見学、ブランド説明＆試食【約30分】

※専用ガイドが同行し、施設の説明等をさせて頂きます。

質疑応答の対応も可能です。

・ニコエ内「THE COURTYARD KITCHEN

（ザ コートヤード キッチン）」にて昼食【約60分】

※本格イタリアン料理／コース仕立て

※午後からプログラムスタートの場合、ディナー対応も可能です。

<ポイント>

経営者又は人事採用者目線での特別講演

＜経営者目線＞ヒット商品「うなぎパイ」だけに留まらない企業展開

＜プロモーション・PR展開＞地域活性につなげる、お菓子屋さんとしての取り組み

＜人材育成＞職人を育てるためのオリジナル人事制度を採用する取り組み

商業施設「nicoeニコエ」見学／専用ガイド付き

星付きシェフ 原田慎次氏監修のイタリアンランチ

★ 経営者・総務・人事の方にもおすすめのプランです。

▶その他補足情報

・所要時間 9:30～12:30（約3時間）

◆内訳

9:30 ～11:30 頃 講演・見学など

11:30 頃～ 昼食

※ツアースケジュールに合わせて調整可能

※ディナープランも可能、時間は要相談

・対応可能人員 最大120名

・設定期間 2021年4月1日～2022年3月

・設定除外日 12/30～1/3

※変更となる場合もあります

▶交通アクセス

β │▬ⱷ⁹∆≢☺כ β ה │ ⌐╟∫≡ ⌂╢ ⅜↔↨™╕∆⁹ Copyright (C)2020-2022 JTB Corp. All rights reserved.

コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
強
化

モ
チ
ベ
ー
シ
ョ
ン
ア
ッ
プ

人
材
育
成
・
学
び

ミ
ー
テ
ィ
ン
グ
＆
イ
ベ
ン
ト

・場所

◆春華堂 浜北工場

〒434 -0046 

静岡県浜松市浜北区染地台６

丁目８−７

◆浜北スイーツコミュニティnicoe

〒434 -0046 静岡県浜松市浜

北区染地台６丁目７−１１

＜車の場合＞上記
新東名高速道路
浜松浜北ICから約10km
(所要：20分）

会場 イメージ

外観 イメージくるりの森 イメージ

ランチビュッフェ イメージ
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「伝統ある浜松の銘菓 ‘うなぎパイ′ の誕生から学ぶ」企画

「うなぎパイ」から「春華堂」ブランドの認知へ
業界での成功の秘訣を探る！イノベーションツアー


